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Entrate fredde


Terrina di fegato d’oca ,marinata al Porto di 10 anni

Confettura di zucca e wasabi

fr 26.-

Carpaccio di manzo e di cinghiale (I), marinati e

         Affumicati, con insalata autunnale e funghi sott’olio




fr 22.-
Entrate calde 
Crema di zucca,

con amaretti sbriciolati                                                 fr 12.-



Risotto ai funghi porcini freschi

fr 22.-

Scaloppa di fegato d’oca ,

servita tiepida su prugne  caramellate 


aromatizzata all’aceto balsamico stravecchio ,


Pane brioche  casereccio

fr 35.-

Piatti Forti

Sella di capriolo “Baden Baden”(A)

Guarnizioni della caccia

fr 55.-

Filetto di manzo alla Rossini (D)

Patate al forno e legumi

fr47.-

Filetto di branzino della Bretagna


alla mediterranea,patate al vapore e 


Legumi

fr 43.-

Dessert

Crema Catalana profumata al fiore di 
fr 12.-

Sicilia


Mousse di castagne al rum

fr 14.-


Frutti di bosco gratinati con gelato alla


Vaniglia tempo di attesa 15 minuti

fr 14.-
